MANUEL D'INSTRUCTIONS POUR L'INSTALLATION,
UTILISATION ET ENTRETIEN.

PLAQUES A GAZ POUR USAGE PROFESSIONNEL
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MODELES:
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Lire attentivement ce manuel avant d’installer et utiliser I'appareil.
Conserver ce manuel pour des futures consultations.
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2 TABLEAU DES DONNEES TECHNIQUES
Qn (Hi) (kw) Qn (Hi) (kw) E}'iﬂiﬁf Rég. d'air
Serie ECO-PV | Serie ECO-CD ) “A”(mm)
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3]
N g Série Série
g =
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o g (= S £ & |Q & Q
12| = 2] =B |¢gls
W |w w ww
G20 20 3,7 1,8 3,7 - 1,45 1,4p 3 4
G25 25 3,5 1,8 3,8 - 1,50 1,5p 3 4
G30 | 28-30 3,8 1,3 3,9 - 1,0d 1,00 T s
G31 37 3,8 1,3 3,9 - 1,00 1,0p 17 5
G30 30 3,8 1,3 3,9 - 1,00 1,0p 17 5
G31 30 3,8 1,3 3,9 - 1,00 1,0p 17 5
G30 50 3,7 2,0 3,9 - 0,90 0,9p 5 5
G31 50 3,2 1,7 3,4 - 0,99 0,9p 5
R 3 Qn (Hi) (kW)
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ECO-45PV | 461x435x210 1 16,5 3,7/ 35| 38 38 384 38 3¥V 3p
ECO-60PV | 611x435x210| 2 22 74| 70| 76| 76| 74 76 74 6p
ECO-75PV | 773x435x210| 2 27 74| 70| 76| 76| 74 76 74 6p
ECO-90PV | 911x435x210| 3 32 11,1 10, 114 114 11/4 114 11,1 96
ECO-45CD | 461x435x215 1 16,5 3,7 38| 39 39 39 39 3F 3p
ECO-60CD | 611x435x215| 2 22 74| 76| 78| 78 74 7, 7.4 6B
ECO-75CD | 773x435x215| 2 27 74| 76| 78| 7,8 7,8 7,213 7.4 6B
ECO-90CD | 911x435x215| 3 32 11,1 11,4 11,7 11,y 11if7 117 111 11),2




3 GAZ, PRESSIONS ET CATEGORIES DEFINIES

TablaB.1 — Categorias Simples [ Tabla B.2 — Categorias Dobles II comercializadas (EN
comercializadas (EN 437:2003+A1:2009) 437:2003+A1:2009)
|1 B 1 PV Ispe g | Mpape
Ly | be | be | bee |bpp| I |yl Dpe I21-[‘ Ly | Ly |bpp|bee| Ly [Ty lge
Gan G25 G20 G20/525 | G30/G31 | G30AB | G20 | G30MGRL | G20 ‘ GIG3L Gzfn | GROABL|GROGRS | GROFG3L | G25 | GR0AE3L
JAustria AT| X X X AT |Austria
Bélgica BE X X = BE Bélgica
Bulgaria BG BG Bulgaria
Suiza CH| X X X X x CH |Suiza
Chipre Y] X X X X x CY (Chipre
Repiblica Checa | CZ| X X | X X X CZ [Republica Checa
IAlemania DE X X X DE |Alemania
Dinamarca DK| X X X DK |[Dinamarca
Estonia EE| X X X EE Estonia
Espaiia ES| X X = ES [Espafia
Finlandia FI| X X X FI [Finlandia
Francia FR % X X X FR. [Francia
Reino Unido GB| X x x GB [Reino Unido
Grecia GR| X X X X x GR (Grecia
Hungtia HU X HU [Hungtia
[rlanda IE | X X X IE [rlanda
[slandia IS IS [slandia
[talia IT| X X x X X IT [talia
[Lituania LT| X X X X X LT [Lituania
Luxemburgo 11 X LU [Luxemburgo
[etonia LV] X LV [Letonia
Malta MT MT Malta
afses Bajos NL X X x NL [Paises Bajos
Noruega NOJ| X X X NO [Noruega
olonia PL X X X PL Polonia
ortugal PT| X X X X PT [Portugal
Rumania RO| X X X X X X | RO Rumania
Suecia SE| X X X SE [Suecia
Eslovenia S X X x X X SI [Eslovenia
Eslovaquia SK| X X X SK [Eslovaquia
E:Eiljna{;sl d; lialei;:lsensffleie Ilo gogegihjzjazécz::;OS:ETabla D.2 - Categorfas Dobles IT comercializadas. Situaciones nacionales de los pafses en log
i asociadospal CEN BN 4(317 :2003+Ag1 2009). lque los organismos nacionales son miembros asociados al CEN (EN 437:2003+A1:2009).
Croacia HR] X X x HR [Croacia
[Turquia TR| X X X X x TR [Turquia

4 INSTRUCTIONS TECHNIQUES DE L' INSTALLATION ET
REGULATION POUR L'INSTALLATEUR

PRECAUTIONS PREALABLES A L'INSTALLATION

Ces instructions ne sont pas valables que si le symbole du pays figurepparéd. Dans le
cas contraire, il faudra recourir aux instructions techniques réunisesntindications
nécessaires pour I'adaptation de I'appareil aux conditions d’utilisation dui pay

Cette opération devra étre réalisée par le personnel agréé par leseéthtions en vigueur
relatives aux appareils a gaz ou par le personnel requis pour chague pays communautaire
Ces appareils doivent étre uniquement installés dans des espaces suffisaagndsnpour
empécher la création de concentrations inadmissibles de substances potivéa santé dans
les locaux ou ils sont installés.

Les appatreils s’installeront uniquement sur une Surface non combustible &trmesaix

hautes températures.

L'appareil doit étre installé a une distance minimale de 1,5 m. de tout nlaténustible.

Les piéces ayant été protégées par le fabricant ou son mandataire NE doi@eétr&A
manipulées par l'installateur ou l'utilisateur.

Il faudra vérifier que le gaz a utiliser corresponde a celui indiqué sur I'étiguptt
accompagne I'appareil et pour lequel, le fabricant I'a calibré.

Il faudra vérifier que tous les éléments qui composent I'appareil se trouventtparait situés
et qu’aucun désajustement soit survenu lors du transport.



» Lappareil doit étre installé a une distance minimale de 200 mm de n’iregprel mur latéral et
postérieur pour protéger des températures proches des 80° C que peuvent adeipdrei$ de
I'appareil

» Les appareils n’exigent pas une fixation spéciale.

» Labouteille de gaz a utiliser doit étre de GLP, ¢a peut étre du butane de 12,5 kg ou dvepropa
de 11 kg ou de 35 kg et doit se connecter avec un régulateur de pression correspondant au gaz
et a la pression pour lesquels I'appareil est réglé. La position de la beudeiljaz doit étre en
vertical.

4.2 IDENTIFICATION DU GAZ D’APPROVISIONNEMENT ET LE GAZ POUR LEQUEL L’APPAREIL EST
CONGU

La fiche technique de I'appareil contient les données techniques suivantes petroetaliser

I'installation en fonction du pays de destination:

» Catégorie définie.

» Gaz correspondant a la catégorie.

* Pression en fonction du gaz.

e Consommation nominale Qn(Hi).

» Débit

D’autre part, il est primordial que l'installateur connaisse les tératiques du gaz

d’approvisionnement du lieu d’installation en consultant la compagnie fournisseérifie que

I'appareil soit préparé pour une telle installation.

3. RACCORDEMENT DE L'’APPAREIL AU RESEAU GENERAL DU GAZ

Des que la vérification des données du gaz est faite, I'installaealmasgera du raccordement
de I'appareil au réseau général d’approvisionnement du gaz selon les narwvigseur du
pays de destination. Les planchas sont fabriquées pour étre utilisées avecdeggspondants
des pays communautaires de destination pour lesquels on été définis.

La longueur du tube flexible de I'alimentation du gaz ne doit pas étre supéréel,5 m. et doit
correspondre aux normes nationales en vigueur. Il doit étre examiné périogigueinemplacé
au moment ou se sera nécessaire.

La prise de gaz R1/2GM des planchas se trouve du c6té gauche.

4. 4 VERIFICATION DU FONCTIONNEMENT

- L'appareil contient les instructions nécessaires pour son utilisation.

- ContrOler les fuites de gaz dans les appareils.

- Contréler 'allumage et la flamme du brdleur principal.

- Il est recommandé que l'usager utilise I'appareil selon les instructions.

5. CONNEXION POUR L’'EVACUTATION DES FUMEES

Selon le mode d’évacuation, se sont des appareils duttypdéfinis comme appareils sans
ventilation non destinés a étre raccordés a une conduite, ni a un disposititidiéva des
résidus de la combustion, vers I'extérieur du local ou ils sont inst@éssappareils s’installeront
avec une ventilation suffisante pour empécher la formation de conmerdristadmissibles de
substances nocives pour la santé dans le local ou ils sont installdg ceacommandé dans le
manuel d’'instructions pour l'installation.

L'appareil doit se placer sous une hotte d’extraction pour garantir la completaeati@n des gaz
de combustion et des fumées des brileurs en phase de cuisson, évitant ainsinaatmrce
dédites fumées et des gaz dus a la combustion.

6. INSTRUCTIONS POUR LA CONVERSION A DIFFERENTS GAZ

IMPORTANT: La conversion de I'appareil a différents gaz ou pressions d’approvisionnement,
devra s’effectuer par le personnel agréé par la Iégislation en vigueur daangsiele destination.
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Tous les appareils sont soumis chacun, séparément et individuellement, agdemtsfu’a des
essais et sont conditionnés en fonction du gaz qu’indique I'étiquette collée sur

I'appareil et I'emballage.

S'’il s'avere nécessaire I'adaptation de I'appareil a un autre typazjeldaut inspecter le kit
adjoint composé d’injecteurs pour chaque type de gaz, suivant les instructionmdauw afin de
placer I'injecteur adéquat et indiqué a cet effet.

Pour la conversion a différents types de gaz, les opérations suivantes sontinécessa
1. Substitution des injecteurs placeés sur les brdleurs.

1. 1 SUBSTITUTION DE L'INJECTEUR DU BRULEUR

Pour un acces facile au gicleur et venturi du brdleur, dans les modeles ECOERDeES
seulement il est nécessaire d’enlever la plaque supérieure, dans lessied&eCD est
nécessaire d’incliner I'appareil en position verticale pour pouvoir travailede bas et retirez le
couvercle inferieur de I'appareil pour accéder aux brdleurs et lgertaurs. Retirer les
éléments qui peuvent tomber pour faire basculer I'appareil.

Pour procéder au remplacement de I'injecteur en fonction du gaz a utllfsergiia tenir compte
des valeurs du diametre de l'injecteur indiquées dans le tableau dans le plaeatfia

Une fois le porte-injecteur est démonté de I'ensemble du gaz, il fautrréitijecteur et le
monter a nouveau.

Cette opération doit se réaliser pour tous les brdleurs que I'appareil a.

2. REGULATION DU DEBIT D’AIR PRIMAIRE POUR LA COMBUSTION

Le fabricant livre 'appareil avec la régulation d’air ajustée au gazaielé.

Dans le cas de changement de gaz il convient de régulariser I'entréerifizding en desserrant
la vis qui fixe le venturi et le déplacer jusqu'a qu'il arrive a la distance Aedalarisation selon
les valeurs de la table du paragraphe 2 en fonction des gaz.

IMPORTANT

» Lorsque toutes les opérations nécessaires a la conversion daz de la machine E
ont été effectuées, I'étiquette indicative du gaz pour leqel cette machine est
concgue, devra étre changée.

« Avant de mettre I'appareil en marche, il faut procéder a I'analyse de fuites. A ﬂ
cette fin, toutes les parties d'union ainsi que TOUTES CELLES QUI I
AURONT ETE MANIPULEES seront recouvertes d’eau savonneusge de
mousse ou de détecteur de gaz. Dans le cas ou I'on remarquérane fuite, on

fermera le robinet d’arrét et on procédera a la réparation dela partie affectée, i

en réalisant une nouvelle fois la méme opération jusqu’'a olention d'une

compléte étanchéité du circuit du gaz.
4.7  DEBIT DEVACUATION DAIR
L'appareil doit étre installé dans un local bien ventilé selon la réglestienten vigueur.
Selon la norme EN 13410:2001, le débit d’évacuation d’air doit considérer, éventudl|déese
débits d’évacuation d’air demandés pour autres finalités. La sutfecaweméro de trous se
calculent a partir de la valeur plus élevée des ces débits d’évacuation d’a
Pour calculer le débit d’évacuation d’aire obligatoire s’utilise la formuigante :

Viot=)> OQns - L

Ou:

Viot: débit total d’évacuation d’air obligatoire, en métres cubiques par heuté)(m

> Qne: consommation calorifique totale de tous les appareils en fonctionneméiip\eatts
LW) débit unitaire d’évacuation d'air (> 10 fn)/kwW

5 PLAQUE DES CARACTERISTIQUES

La plague des caractéristiques se trouve dans la partie arriere des appareils



6 GRAISSAGE DES VALVES

Ne graisser jamais les valves, en cas de panne remplacer la valve.
7 PIECES DE RECHANGE

Injecteur

\Voir section 4.6.1

Thermocouple

Pour remplacer le thermocouple, procéder comme suit :

Incliner I'appareil en arriére laissant le bulbe situé a coété du brlle@mpi@ une vis en laiton a la
téle qui sert d’appui.

Retirer la vis supérieure a I'aide d’une clef fixe et pousser le bulbe gdyad, libérant ainsi le
thermocouple.

Valve de sécurité

Pour remplacer la valve de sécurité, procéder comme suit :

Incliner I'appareil en arriére laissant la valve située a la partietéle.

Retirer les vis des tubes en aluminium a I'aide d’une clef fixe, démontesldwthermocouple de
la valve au moyen d’une clef fixe et dévisser la valve de sa fixationvige/s

8 INSTRUCTIONS D'UTILISATION ET DE MAINTENANCE POUR
L'USAGER

8.1  AVANT LA PREMIERE UTILISATION ET ENTRETIEN

-Cet appareil est exclusivement pour un usage professionnel et doit &trepatilché personnel
qualifié.

-1l convient de faire appel a un installateur qualifié pour installer I'appatée cas échéant, pour
I'adapter a un autre type de gaz.

-Les piéces protégées par le fabricant et son mandataire NE doiventrBASaéipulées par
I'installateur ou I'utilisateur.

- Pour faire I'entretien, nettoyage et réparations il faut fermer le gaz.

- La modification, élimination ou manque d'entretien de tout dispositif de I'appare
souléve le risque d’accidents. Nous recommandons faire des contréles périodiqoes, sel
les réglements en vigueur du pays ou de I'appareil.

-Le fabricant ne se responsabilise pas des dommages dérivés de 'usappaleil avec une quelconque
modification, élimination, manque d’entretien de ses composants réaliséspEaiable
autorisation du fabricant.

- Il est tres important faire attention avec les surfaces chaudes corargel$e pierre volcanique,
parois latérales et frontales, avec la finalité d’éviter des brdlures.

- Pour réaliser toutes les opérations de nettoyage et d'entretien, diksarIrefroidir 'appareil.
8.2  OPERATIONS D'ALLUMAGE ET ARRET DE L’'APPAREIL

ALLUMAGE
e Ouvrir le robinet du gaz du réseau général d’approvisionnement.

* Appuyer et tourner le bouton de commande du brileur en position "flamme minimum®.

* Appuyer sur le poussoir piézo-€électrique jusqu’au moment ou une flamme agpaaais
fourneau.

* Maintenir appuyé pendant une quinzaine de secondes, le temps nécessaire pebuthedu
thermocouple atteigne la température suffisante, puis laisser pasgar len actionnant la
soupape de sécurité de chaque brdleur (en actionnant chaque bouton de commande).

* Régler la flamme du brdleur en situant le bouton de commande dans la position &euhait
entre la grande flamme et la petite flamme.
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ARRET

1. Pour ETEINDRE l'appareil, il suffit de tourner les boutons de commande et &gamen
position "éteindre"Afin de garantir un maximum de sécurité, il est recommandé de fermer le
passage du gaz du réseau général d’approvisionnement

Recommendations:

-Une fois I'appareil allumé, veuillez vérifier la pression de servitgtallée puisqu’une variation
du débit du gaz sans effectuer le réglage de l'air primaire pourrait ergfende mauvaise
combustion et par conséquent, des émanations dangereuses de gaz brdlés.

- Une fois I'appareil allumé, veuillez surveiller que toute la ligne de flamopa forment

I'ensemble du brdleur, soit parfaitement allumée. Si on constate gigsrifices est obstrué,
aviser le service de maintenance agréeé par le fabricant afin de procéder dueneTd.

8.3 OPERATIONS DE NETTOYAGE, ENTRETIEN ET MAINENANCE

L'appareil doit étre régulierement nettoyé pour assurer son bon fonctionnement giapaaiir le
rendement prévu. On recommande une vérification annuelle de I'appareil pour le keiepntr
Pour le nettoyage, respecter les renseignements suivants :

- Avant de procéder aux opérations de nettoyage, vérifier que le robinet de gaz soit bien
fermé et que tous les brdleurs sont éteints. Attendre que I'appareil refeidiss

‘Ne pas nettoyer les surfaces d’acier inoxydable avec détergents alifatfger soigneusement
les incrustations avec une éponge

- Ne pas laisser de restes d’aliments (en particulier ceux qui sont aoigese le sel, le citron, le
vinaigre...) sur les parties en acier inox car ceux-ci pourraient lesol&ter

- Nettoyer les surfaces en acier a I'aide d’eau tiede savonneuse, eimadgtest bien essuyer. Ne
pas utiliser des détergents avec chlore (eau de Javel, acide chlorhydriquEyier le

nettoyage de l'acier avec brosses qui pourraient raper.

. Ne jamais laver I'appareil a l'aide de jets d’eau direct a haute presgsionl’appareil peut

avoir des dommages aux composants intérieurs.

- Ne pas faire usage de substances corrosives (telle que I'acide muriaticaepgple) pour
nettoyer le sol d’appui de I'appareil.

-Dans le cas ou I'appareil ne serait pas utilisé pendant une longue période spassetes les
parties en acier un chiffon Iégérement imbibé d’huile de vaseline de fagaraatir

leur protection et veiller a aérer régulierement le local.

-Les graisses résiduelles de la cuisson des aliments se déposent daatsdes gollecteurs. Ce
collecteur doit se retirer de la plancha les fois qu'il soit nécespaur qu’il ne soit pas rempli de
la graisse. Une fois les plateaux retirés, ils se laverdea@a thaude et au savon pour les installer,
a nouveau, sur les planchas.

Attention!

Si les dispositifs de mise en marche et de contrdle sont difficiles & mva@oeontacter
immédiatement le centre d’assistance autorisé par le fabricargXpample, il peut étre
nécessaire faire le graissage des robinets ou remplacement de. pieces)

Il est nécessaire de faire controler I'appareil périodiquement. Pour egttenr il est conseillé de
souscrire un contrat de maintenance qui prévoit des controles a des datessprimites les
opérations de maintenance et les réparations doivent étre effecaragsgersonnel agréé et
qualifié autorise par le fabricant ou le distributeur.



/ Avertissement \

\_

Le fabricant n’est pas responsable des modifications étrangeres a l'origine de
I'appareil.
Le fabricant n’est pas responsable des pannes provogquées par une mauvaise
utilisation de I'appareil.
Le fabricant n’est pas responsable du fonctionnement et de la qualité de I'appareil
si, de maniére implicite, les conseils d'INSTRUCTIONS D’UTILISATION n’ont

pas été observés.







